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Korean 한식

새싹 or 전주식 비빔밥, 우거지국, 반찬

비빔밥정식 10인 이상

만가닥, 표고, 느타리, 팽이, 능이버섯 & 청경채, 배추, 쑥갓 등, 공기밥

소고기버섯전골 10인 이상

엄나무 or 능이버섯 백숙

엄나무백숙 12인 이상

(4인 1상)

닭볶음탕, 공기밥, 반찬

닭볶음탕 12인 이상

(4인 1상)

쭈꾸미, 삼겹살, 공기밥, 반찬

쭈삼불고기 10인 이상

소고기(250g), 숙주나무, 공기밥, 반찬

산더미불고기 10인 이상

황태 or 우거지국, 공기밥, 반찬

해장국정식 10인 이상

육개장, 공기밥, 반찬

육개장 10인 이상

BBQ 바베큐

바베큐는 국내산 1등급 한돈을 사용합니다.

고기 양g 표기는 생고기 기준 제공량입니다.

통삼겹은 3시간동안 웨버그릴에 쿠킹을 해서 부피가 20%이상 줄어듭니다. 

통삼겹 1등급 바베큐 300g, 파인애플구이, 야채구이, 소시지구이, 백반(밥, 국, 반찬 5종)

Grill BBQ A 30인 이상

통삼겹 1등급 바베큐 300g, 파인애플구이, 야채구이, 소시지구이, 버섯구이, 닭봉구이

새우구이, 백반(밥, 국, 반찬 5종)

Grill BBQ A+ 30인 이상

통삼겹 1등급 바베큐 400g, 파인애플구이, 야채구이, 소시지구이, 백반(밥, 국, 반찬 5종)

* 바비큐 A 구성 + 고기 양 100g 추가

Grill BBQ B 20인 이상

통삼겹 1등급 바베큐 300g, 파인애플구이, 야채구이, 소시지구이

시골연잎밥상(연잎밥, 국, 반찬 7종)

Grill BBQ B+ 50인 이상

식사메뉴 가격은 예약인원 및 원재료 싯가에 따라 달라질 수 있습니다. 

‘시설예약문의’ > ‘예약신청’ 시 케이터링 서비스를 선택하시면, 상담 시 담당자가 개별 안내드립니다.



Salad (샐러드)

양상추 콤비네이션 샐러드

치킨 샐러드

토마토 마리네이드

지중해 올리브 샐러드

생크림 단호박 샐러드

연어루꼴라 샐러드

키위드레싱

블루베리드레싱

Buffet  뷔페

Hot (따뜻한요리)

한방 우 갈비찜

광동식 탕수육

팔보채

아스파라거스베이컨말이

웰빙 오리 구이

한방 도가니 수육

유산슬

깐쇼우 새우

떡 갈비

연어 스테이크

영양밥

호박죽 / 전복죽

곰탕

Korean (한식)

한정식 양장피와 냉겨자소스

인삼과 영양부추

한정식 홍어 무침

한정식 5품 냉채

한정식 참소라&새우간장조림

한정식 소고기 육회

한정식 소고기 잡채

궁중식 견과류유자청무침

한정식 버섯조림

한정식 포기 김치

Cold  (찬요리)

후레쉬[생]연어와 캐이퍼

최고급훈제연어

활어회

최고급 참치회 또는 참치다다끼

최고급 문어 숙회

캘리포니아롤 3종

한방 왕족발

야채또띠아

크로와상 샌드위치

한국식 오색 김밥

모듬생선초밥과 쯔께모노

Live (즉석요리)

LA갈비 구이

모듬전 3종

사색교 딤섬

잔치국수[여름 냉모밀국수]

*150인 이상 주문 시 제공

Dessert (후식)

계절과일 5종

궁중식 모듬떡 3종

모듬케이크 4종

초코무스/치즈무스

후렌치 페스츄리

주스 3종/콜라/사이다/생수

한방 수정과

믹스커피/원두커피

보이차/허브차

식사메뉴 가격은 예약인원 및 원재료 싯가에 따라 달라질 수 있습니다. 

‘시설예약문의’ > ‘예약신청’ 시 케이터링 서비스를 선택하시면, 상담 시 담당자가 개별 안내드립니다.

Dessert 다과

커피(Hot/Ice 선택) 또는 티(Tea), 쿠키, 스낵류, 과일쥬스 등 옵션 선택

※ 청리움 쉼터 CU 편의점에서 추가 주문이 가능합니다.  

다과케이터링 30인 이상

Special  금솥밥

금솥에 지은 쌀밥, 김, 간장 

금솥밥상 20인 이상

즉석요리의 경우 150인 이상 주문 시 제공됩니다. 
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